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In der VinziRast am Land finden ehemals obdachlose Menschen ein Zuhause in 

 Gemeinschaft und sinnvolle Beschäftigung.  

Mit den eigenen Händen Boden zu bearbeiten, Samen zu säen, Pflanzen zu setzen, die 

 Ernte einzuholen und zu erleben, wie etwas wächst und gedeiht, stärkt das Selbstwertge-

fühl. Längst vergessene Fähigkeiten werden wiederentdeckt. Die Gemeinschaft bietet Halt. 

Dieser Prozess wird von haupt- und ehrenamtlichen Mitarbeiter:innen begleitet.

Nicht weit von Wien entfernt bietet ein ehemaliges Hotel hierfür die ideale Infrastruktur: 

großzügige Anbauflächen, Wiesen und Wald, Gemeinschaftsräume, kleine Wohneinheiten, 

Werk- und Seminarräume, Gästezimmer. Durch den Verkauf von Eiern und Gemüsekistln, 

Caterings, sowie die Raum- und Zimmervermietung soll sich das Projekt langfristig selbst 

tragen. Wir befinden uns in der Umstellung zu biologischem Anbau.

VinziRast am Land wurde 2023 eröffnet. Bis zu 40 Menschen erhalten einen dauerhaften 

Wohnplatz. 

Projektidee
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Gemeinschaft kann heilsam sein, Geborgenheit geben und Menschen die Möglichkeit er-

öffnen geglückte Beziehungen zu erfahren. Unsere Zielgruppe sind ehemals obdachlose  

Menschen, die ihren individuellen Möglichkeiten entsprechend einer regelmäßigen Beschäf-

tigung nachgehen und einen Beitrag für die Hausgemeinschaft leisten können und möchten. 

Jeder kann sich einbringen, bei der Arbeit auf dem Feld und im Gewächshaus, der Pflege 

der Hühner, der Fertigung von hausgemachten Produkten, dem Service für Seminar- und 

Hotelgäste und vielem mehr. Die Aufgaben sind vielfältig.

Wohnen
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Das freiwillige Team der VinziRast am Land umfasst etwa 50 Personen. Sie kommen aus 

allen Altersgruppen, Berufen und unterschiedlichen sozialen Hintergründen und bringen sich 

in vielen unterschiedlichen Bereichen ein: beim gemeinschaftlichen Kochen mit den Bewoh-

ner:innen, in der Landwirtschaft, als Haustechniker:in, beim Anleiten diverser Arbeiten in den 

Werk- und Kreativräumen (Holzwerkgruppe), in der Buchhaltung und Büroorganisation, als 

Unterstützung im Beherbergungsbetrieb und der Gastronomie.

Werden Sie Teil des Teams! 

Wir freuen uns auf Sie!

Freiwillige Mitarbeit
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In unserem Hofladen können Sie frisches Gemüse aus eigenem Anbau, bunte Eier von 

 Freilandhühnern und selbstgemachte Marmeladen, Säfte und andere Köstlichkeiten  kaufen. 

Unser Gemüse gibt es auch als Ernteanteil-Abo. In der Jausenstation servieren wir Kaffee & 

 Kuchen, Getränke und kleine Speisen.

Übernachtungsgästen bieten wir Doppel- und Einzelzimmer, einen großzügigen Schlafraum 

sowie Frühstück.

VinziRast am Land bietet sowohl im Haus als auch im Freien zahlreiche Möglichkeiten für 

das Veranstalten von Seminaren und Tagungen, Festen und Einladungen aller Art. Caterings 

können individuell gebucht werden.

Durch Ihren Besuch und Ihren Einkauf unterstützen Sie die Wohngemeinschaft und tragen 

zum Erhalt der Einrichtung und des Angebots bei.

Ihr Besuch bei uns
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Mag.a Irina Baumgartner 

Projektleitung 

i.baumgartner@vinzirast.at

Michael Schmid 

Projektleitung Landwirtschaft 

m.schmid@vinzirast.at

Robert Korbei 

Geschäftsführung 

r.korbei@vinzirast.at 

Wien

Heiligenkreuz

Mayerling

20 min mit dem PKW

VinziRast  
am Land 

Mayerling 1 
2534 Alland

www.vinzirast.at

Öffentliche Anfahrt: Haltestelle Mayerling Höhe
Ab Wien Hauptbahnhof: Buslinie 169
Ab Baden: Buslinie 308, ab Mödling: Buslinie 365

Anfahrt Kontakt



Bitte unterstützen Sie uns:

IBAN AT58 1200 0514 1353 3033 

BIC BKAUATWW
Spenden auch auf www.vinzirast.at

Die VinziRast am Land eröffnet neue Perspektiven. 

Machen Sie mit bei diesem viel seitigen Projekt! Mit Ihrer Unterstützung (Spenden, freiwillige 

Mitarbeit, Einbringen von Expertise) werden Sie Teil davon!

Illustrationen: Claudia Edelmayer-Murri 
Gestaltung: LoiblMonnerjahnPartner (LMP)

Ein Projekt der


